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Fields of interest: contemporary food culture in Hungary, school food

Education, Degree

1992-1997 Historical Studies, M.A., Jozsef Attila University, Faculty of Humanities,
Department of History, Szeged

1992-1997 Folkloristics and European Ethnology, M.A., Jozsef Attila University, Faculty of
Humanities, Department of Ethnography and Cultural Anthropology, Szeged

1997-2000 European Ethnology Doctoral School, E6tvés Lorand University, Budapest

2005 PhD (Ethnography and Cultural Antropology)

Awards, Honours

2009 “Jankd Janos” Award of the Hungarian Ethnographical Society

2023 ,,Award for the village of R6zsaszentmarton” from the Municipality of R6zsaszentmarton,
Heves County.

Grants
1997-2000 State grant for PhD studies
2011-2014. Hungarian Academy of Sciences Bolyai Janos Grant

Employment

1999-2009 Apaczai Csere Janos Grammar School of E6tvos Lorand University

20092011 Institute of Ethnology of the Hungarian Academy of Sciences

2012— Institute of Ethnology, Research Centre for the Humanities, Hungarian Academy of
Sciences.

Career

Research Activities

2003-2007 OTKA (43044) Magyar taplalkozaskultira Eurépaban az ezredfordulon. [Hungarian
Foodculture in Europe ]

2018-2024 NKFIH K-18 128925 A gyermek kozétkeztetés tarsadalmi bedgyazottsga.
Kérdések, lehetoségek. Bati Aniko vezetd kutatd. [The Social Embeddedness of the Public
Catering of Children. Issues and Opportunities. ]

2019-2020. UCL Grand Challenges Small Grant Application. University College London,
Research Department of Epidemiology and Public Health: Cuisine, culture and consequences:
food and diet in Eastern Europe from cultural and public health perspectives.

2021-22 ELKH BTK NTI Orokségképzés, kulturalis emlékezet, identitas — Kortars tradicio-
teremtd gyakorlatok és Uj hagyomanykonstrukciok a helyi, regiondlis és nemzeti identitds
épitésének szolgalatiban. Témavezetd: Fiilemile Agnes. [Heritagion, cultural memory, identity
- Contemporary tradition-creating practices and new tradition constructions in the service of
building local, regional and national identity

2022-2026 Orodkségkonstrukciok kortars kozosségi szintereken — Identitds, emlékezet,
reprezentacido (NKFI K 22 142797, NKFI K 22 143295)

Field Experience



1995 Csongrad, Renewed agrarian entrepreneurs

1996 Csolyospalos, Renewed agrarian entrepreneurs, assessment of the farms

1997 Cserépfalu, Gender and identity studies

1995-1997 Cserépfalu, wedding dietary and eating habits in the second part of the 20th century
1995-2000 Cserépfalu, dietary and eating habits on weekdays and celebrations in the second
part of the 20th century

2000 Rozsaszentmarton, organisation of a permanent exhibition about local history

2009- Budapest, Contemporary food culture dietary and eating habits in Budapest

2018- School food and eating habits in Hungary

2022-t61 Csomor taplalkozaskultirdja egykor és ma, food heritage

Service Activities

2010 Edes siilt tésztak és siitemények a kora ujkortol. Szerepiik és helyiik az egykori és a mai
falusi-varosi taplalkozaskultardban. Magyar Néprajzi Tarsasdg Anyagi Kultara Szakosztaly.
2013.majus 26-27. Kiskunfélegyhaza.

2012 Visual Encounters with Alterity: Representing East-Central and South-Eastern Europeans
in the Nineteenth Century and the First Half of the Twentieth Century. MTA BTK
Néprajztudomanyi Intézete. 2012. majus 24-26. Budapest

2013 Kozépkori elemek a mai magyar anyagi kulturdban. Magyar Néprajzi Tarsasag Anyagi
Kulttira Szakosztalya szervezésében. 2013. junius 7. Budapest.

2013 A bojt egykor és ma — A bojtolés vallasi, gazdasagi, tarsadalmi, taplalkozési és
egészségiigyi szempontjai. Magyar Néprajzi Tarsasag Anyagi Kultira Szakosztalya. 2013. nov.
20-21. Kiskunfélegyhaza.

2014 Adalékok a magyarorszagi vidéki zsidok anyagi kultarajabol. Torténeti néprajzi
konferencia egykori falusi-mezdvarosi zsido kozosségekrdl. Magyar Néprajzi Tarsasag Anyagi
Kultira Szakosztalya szervezésében. 2014. junius 10. Budapest.

2022 A gyermek kozétkeztetés tarsadalmi beagyazottsaga. Budapest, HTK, 2022. janius 21-22.

Teaching Activities

1998-1999 1. E6tvos Lorand University, Budapest, Faculty of Humanities, Department of
Ethnography.

1998-1999 1I. E6tvos Lorand University, Budapest, Faculty of Humanities, Department of
Ethnography.

1999-2000 II. Jozsef Attila University, Faculty of Humanities, Department of Ethnography and
Cultural Anthropology , Szeged.

1999-2000. II. Szeged Univ. Faculty of Humanities Department of Ethnography and Cultural
Anthropology , Szeged.

2015-2016. Eotvos Lorand University, Budapest, Faculty of Humanities, Department of
Ethnography.

2017-2018. 1. Debrecen Univ. Faculty of Humanities Department of Ethnography. Doctorial
School.

2018-2019. 1II. félév. Debrecen Univ. Faculty of Humanities Department of Ethnography.
Doctorial School.

2019/2020. 1. Edtvos Lorand University, Budapest, Faculty of Humanities, Department of
Ethnography.

2019-t61 Szeged Univ. Faculty of Humanities, member of the Doctorial School teacer team
2022-23. I. Moholy-Nagy Univ.

2023/24. 1. félév Bati: Kemence egykor, mikrd, kemence ma. In. MOME Targyalkoté6 MA,
Analitikus elemzés tanegység.

2023/24. 1. félév Bati: A kozétkeztetés vizsgalatanak néprajzi vonatkozasai. Meghivott eldéado.
SOTE Egészségtudomanyi Kar, Dietetikai és Taplalkozastudomanyi Tanszék.



Recent publications

2023 Bati: Opportunities for Interdisciplinary Research on School Catering. In: ACTA
ETHNOGRAPHICA HUNGARICA (1216-9803 1588-2586): 33 p. (2023)

2023: Bati Aniko—Umbrai Laura: Eating in Budapest's Soup Kitchens. Versions and Aversions
from the History of Public Catering (1860-1918). In: ACTA ETHNOGRAPHICA
HUNGARICA (1216-9803 1588-2586): 22 p. (2023)

2023: Bati: School Meals on the Menu. In: ACTA ETHNOGRAPHICA HUNGARICA (1216-
9803 1588-2586): (2023)

2023: Bati (szerk.): Menzadimenziok. A gyermek-kozétkeztetés tarsadalmi beagyazottsaga
Budapest: HUN-REN Bolcsészettudomanyi Kutatokdzpont Néprajztudomanyi Intézet.
(Néprajztudomanyi Konyvtar 2.); DOI: https://doi.org/10.61380/978-963-567-072-7

2023 Bati: Az iskolai gyermekétkeztetés interdiszciplinaris kutatadsanak lehetdségei. In:

Bati (szerk.): Menzadimenziok. A gyermek-kozétkeztetés tarsadalmi beagyazottsaga
Budapest: HUN-REN Bolcsészettudomanyi Kutatokdzpont Néprajztudomanyi Intézet, pp 83-
123. DOI: https://doi.org/10.61380/978-963-567-072-7-04

2023 Bati: Etelek, hagyomanyok, 6rokségesités. In: Ament-Kovacs Bence-Eitler Agnes
(szerk.):  Orokségképzés, kulturalis emlékezet, identitdas, Budapest: HUN-REN
Bolcsészettudomanyi Kutatokézpont Néprajztudomanyi Intézet, pp 375-402.

DOI: https://doi.org/10.61380/978-963-567-071-0-08

Most important publications

Books

2008 Bati: Régi és 0ij elemek a cserépfalui konyhan. Néprajzi Ertekezések 1., Budapest, Magyar
Néprajzi Tarsasag. English abstract: Old and new elements in Cserépfalu’s kitchens. German
summary: Alte und neue Elemente in der Kiichen in Cserépfalu.

2018 Bati: Mai menii. Néprajzi tanulmanyok a valtozo taplalkozaskulturarol. Budapest, BTK.
Eletmod és tradicié 16.

2019 Bati: Etelek, izek, emlékek. Régi és 1j elemek a cserépfalui konyhan. Pdf ebook. Szerk.
Borbély Sandor. Budapest, Magyar Néprajzi Tarsasag. English abstract: Objects-technologies-
habits. The changes of nutrition culture in a Borsod village.

Articles

2000 Bati: Targyak-technoldgiak-szokdsok. Egy borsodi kozség taplalkozaskultirajanak
valtozasai a XX. szazad masodik felében. In. Cseri Miklos-Kosa Laszlo-Bereczki Ibolya (ed.):
Paraszti mult és jelen az ezredfordulon. 341-356. Szentendre, Magyar Néprajzi Tarsasag,
Szabadtéri Néprajzi Muzeum.

2005 Bati: A n6k munkaba allasa €s a falu taplalkozaskultirdjanak valtozasai a kozelmultban.
In. Bati Anik6-Berkes Katalin-Elter Andras-Nobilis Julia (ed.) Parasztélet, Kultira, Adaptacio,
141-151. Budapest, Akadémiai Kiado.

2009 Bati: Ahol foziink: A cserépfalui konyha. Haz és ember. 21. 141-162.

2009 Bati: ,,Este orommel, reggel korommel” A mosgatastol a szajhigiéniaig. In: Juh4sz Katalin
(ed.) Tiszta sorok. Tanulmanyok a tisztasagrol. 172-187. Budapest, L’Harmattan.

2010 Bati: Megtijulo receptek. A slitemények valtozo kinalata napjainkban. In Bati Aniko-
Csoma Zsigmond-Mészaros Marta (ed.) Edes iinnepek és cukormentes hétkoznapok. Edes siilt
tésztak és siitemények a kora ujkortél Magyarorszagon. Szerepiik és helyiik az egykori és a mai
falusi-varosi taplalkozaskultirdban. Studia Caroliensia XI. 2010. 3-4. 257-268. (English
abstract: Renewed recipes. Changing choice of cakes nowadays.)

2012 Bati: The Role of Bread in Hungarian Nutrition. Acta Ethnographica Hungarica 2. 253-
261.

2013 Bati: The Return of the Wood-fired Baking Oven in Hungary. In: Lysaght Patricia (szerk.)
The Return of Traditional Food: (Lund Studies in Arts and Cultural Sciences 1.). Lund: Lund
University, 2013. pp. 118-127.



2014 Bati: Paradicsomlevestdl a fiirjtojasig. A gyermekétkeztetés néprajzi vizsgalata budapesti
példa nyoman. In: Ethno-Lore: A Magyar Tudomanyos Akadémia Néprajzi Kutatointézetének
Evkényve XXXI.: pp. 201-259.

2015 Bati: A cooking know-how: virtual and personal transmission of skills (A Hungarian
example) In: Violetta Krawczyk-Wasilewska, Patricia Lysaght (szerk.) Food and Internet. SIEF
20th International Ethnological Food Research conference. Lodz; Frankfurt: Peter Lang Verlag,
2015. pp. 221-230

2016 Bati: Nemzedékvaltas a konyhaban. Egy gasztro-blogger munka kozben. In Mohay Tamas
(szerk.): Nemzedék, szerep, érték. Csaladi kapcsolatok, szokasrend, €s értékvaltasok torténeti
alakulasa a 20. szdzadban. 307-316. p. Budapest: ELTE BTK Néprajzi Intézet.

2016 Bati: Kemence, mikr6, kemence. Targyegyiittesek valtozasai a konyhéban. In: Pap Jozsef-
Toth Arpad(szerk.): Vidéki élet és vidéki tarsadalom Magyarorszagon. (Rendi tarsadalom-
polgari tarsadalom 28.) Budapest, 2016. 619-634. Kiad6: Hajnal Istvan Kor

2017 Bati: Organic farm: a chance for renewal. (An example from North-eastern Hungary). In:
Silke Bartsch— Patricia Lysaght (eds): Places of Food Production. Origin, Identity, Imagination.
59-72. Fankfurt am Main: Peter Lang. 2017.

2017 Bati: From Hernadszentandras to BioSzentandras. An Example of a Sustainable Bio-farm
in Hungary. In: Acta Ethnographica Hungarica 62:2. 277-295.

2017 Bati: Organic Farm, Organic Food. Steps Towards a Sustainable Agriculture (with
Hungarian and Slovenian Examples) — An Introduction to the thematic block. Acta
Ethnographica Hungarica 62: 2. 269-275.

2017 A. baru: Benrepckas mpa3gHUYHAs NMUIIA: TPAIUIMd M WHHOBanuu. [A. Bati: Festive
foods in Hungary: tradition and innovation]. In C.A. Apytionos — T.A. Boponuna(oTs. pen.):
[Ipasguuynas u oOpsaoBas numa HapogoB mupa. 509-518. p. Mocksa: MH-T 3THONMOTHH U
anTponoioruu uM. H.H. Muxnyxo-Maknas PAH. — M. : Hayka. 2017. [In C.A. ApyTiOHOB —
T.A. Boponuna(ed): Festival and Ritual Food of the People of the World. 509-518. p. Moscow.
N. N. Miklouho-Maclay Institute of Ethnology and Anthropology, Russian Academy of
Sciences.]

2018 Bati: Past and Present in Hungarian Food Culture. In Aleksandra Drzal-Sierocka —
Magdalena Tomaszewska-Bolalek (eds): Food in Central Europe. Past-Present-Memories.
Gdansk: Wydownictwo Nauowe Katedra. 17-28.p

2019 Bati — Juhasz — Zentai — Varga: Szlovak hagyomdnyrekonstrukcid és Ordkségesités
Csomoron. In: Ethno-Lore: A Magyar Tudoméanyos Akadémia Néprajzi Kutatdintézetének
Evkényve. XXXVI. 81-122.

2019 Bati: Renewal Program for School Food in Hungary. In: Patricia, Lysaght; Antonia,
Matalas (szerk.) Tradition and nutritional science in the modern food chain., American Farm
School. 190-200.

2020 Bati: Menzareformok ¢és szabalyozasok lehetdségei ma Magyarorszagon. In: SIC ITUR
AD ASTRA: 72 pp. 25-48.

2020 Bati: A néprajzi taplalkozaskultura-kutatas 1j lehetdségei. A kozétkeztetés vizsgalata In:
Cseh, Fruzsina; Mészaros, Csaba; Borsos, Baldzs (szerk.) Szamvetés ¢és tervezés: A
néprajztudomdny helyzete és jovdje a 21. szazadban. Budapest, Magyarorszag: L'Harmattan
Kiado, MTA BTK Néprajztudomanyi Intézet. 241-260.

2020 Bati — Umbrai: Népkonyhan enni Budapesten. Verziok és averziok a kozétkeztetés
torténetébdl (1860-1939). Ethno-Lore: A magyar tudomanyos akadémia néprajzi
kutatdintézetének évkonyve XXXVII: p55-96.

2022 Bati: New Opportunities for Ethnographic Research on Food Culture. In: Borsos, Balazs;
Cseh, Fruzsina; Mészéros, Csaba (szerk.) Reckoning and Framing : Current Status and Future
Prospects of Hungarian Ethnography in the 21st Century, Miinster, Németorszag, New York,
Amerikai Egyesiilt Allamok : Waxmann Verlag Gmbh (2022) 329-343.



2021 Denes, Stefler; Daniel, Brett; Eszter, Sarkadi-Nagy; Ewa, Kopczynska; Stefan, Detchev;
Aniko, Bati; Mircea, Scrob; Diane, Koenker; Bojan, Aleksov; Elodie, Douarin et al.: Traditional
Eastern European diet and mortality: prospective evidence from the HAPIEE study. In:
European Journal of Nutrition 60. pp. 1091-1100

Editor activities

2005 Bati Aniké-Berkes Katalin-Elter Andras-Nobilis Jualia (szerk): Parasztélet, kultara,
adaptacio. Budapest, Akadémiai.

2010 Bali Janos-Bati Anik6-Kiss Réka (szerk): Inde Aurum-Inde Vinum-Inde Salutem Paladi-
Koviacs Attila 70. sziiletésnapjara. Budapest, ELTE BTK-MTA NKI.

2010 Bati Anik6-Csoma Zsigmond-Mészaros Marta (szerk.): Edes siilt tészték és siitemények
a kora ujkortol. Szerepiik és helylik az egykori és a mai taplalkozaskultiraban. Studia
Caroliensia (11), 4.

2011 Belényesy Marta: Fejezetek a kozépkori anyagi kultara torténetébdl. I. Documentatio
Ethnographica. 26. szerk.: Bati Aniko, L’Harmattan-MTA Néprajzi Kutatointézet, Budapest.
2012 Belényesy Marta: Fejezetek a kozépkori anyagi kultlra torténetébdl. I1I. Documentatio
Ethnographica. 29. szerk.: Bati Aniko, L’Harmattan-MTA Néprajzi Kutatointézet, Budapest
2012 Ethno-Lore. MTA BTK Néprajztudomanyi Intézet Evkonyve 2012. XXIX. Szerk.: Bati
Aniko-Sarkany Mihaly

2014 Bati Anik6—Csoma Zsigmond szerk.: Kozépkori elemek a mai magyar anyagi kulturaban.
Budapest: Agroinform Kiado.

2017 Bati, Aniké (szerk.) Acta Ethnograpica 2017/2 vol. 62. A tematikus blokkhoz
vendégszerkesztd: Aniko Bati A tematikus blokk cime: Organic Farm, Organic Food Steps
Towards a Sustainable Agriculture (with Hungarian and Slovenian Examples) 267-388.
2013-2021. Ethnographia folyoirat szerkesztdje

2013-t6l az Eletméd és tradicio intézeti kiadvany sorozatszerkesztdje:

2013 Paladi-Kovacs Attila: Munkak, emberek, hiedelmek a Bédva mentén. Eletméd és Tradicié
11. Szerk: Bati A. Budapest: MTA BTK.

2014 Szilagyi Miklos: Zsdkmanyolok és Zsdkmanyaik. Torténeti néprajzi dolgozatok a
vadaszatrol, vadfogasrol €s a természethasznositas egyéb formairol. Szerk: Bati A. Budapest:
MTA Bélcsészettudomanyi Intézet. Eletmod és Tradicio 12.

2014 Cseh Fruzsina: A kerékgyartd mesters€g multja Magyarorszdgon. Szerk: Bati A.
Budapest: MTA Bolcsészettudomanyi Intézet. Eletméd és Tradicid 13.

2015 Karacsony-Molnar Erika: Dusgazdagoléds. Egy székelyfoldi farsangi dramatikus jaték.
Szerk: Bati A. Budapest: MTA BTK Néprajztudomanyi Intézet. Eletmod és tradicio 14.

2016 Mod Laszlo: Artéri széldskertek az Alsd Tisza-mentén. Szerk: Bati A. Budapest: MTA
BTK Néprajztudomanyi Intézet. Eletmod és tradicio 15.

2018 Bati Anik6: Mai menii. Néprajzi tanulmanyok a valtozo taplalkozaskultararol. Szerk:
Cseh Fruzsina. Budapest, BTK Néprajztudomanyi Intézet. Eletméd és tradicio 16.

2015 Muskovics Andrea Anna: Buda-vidék préshaz- és pincekultiraja. Epitészeti és
tarsadalomnéprajzi megkozelités (XIX—XX. szdzad). Szerk: Babai Déniel. Budapest, BTK
NTI. Eletméd és Tradicio 17.

2021 Balogh Balazs-Fiilemile Agnes: Torténeti id6 és jelenlét Kalotaszegen: fejezetek a
tarsadalom, tajszerkezet és identitds valtozasairol. Szerk. Bati A.-Klamar Zoltan. Eletmod és
tradicio 18.

2021 Schwarcz Gyongyi: Lokalitas, etnicitds, gazdasdg. Szerk: Balogné Toth Katalin.
Budapest, BTK NTI. Eletmdd és tradicio 19.

2023 Bati Aniko (szerk.): Menzadimenziok. A gyermek-kozétkeztetés tarsadalmi
beagyazottsaga, Budapest: HUN-REN Bolcsészettudomanyi Kutatokozpont Néprajztudomanyi
Intézet.



2023 Acta Ethnographica Hungarica 68. /1. vendégszerkeszt6, Tematikus szam.

Exhibitions

2000 Rézsaszentmarton, Hungary, permanent local exhibition

2019 Kiallitas a kiallitdsban. Rézsaszentmarton

2023 Menzan innen — menzan tul. Titkok, tények, tavlatok a kozétkeztetésrol. BTK NTI és a
Kereskedelmi és Vendéglatoipari Muzeum kozos kiallitasa.

Professional talks, papers

2010 Bati: Siitemények: megujuld receptek. Edes siilt tésztak és siitemények a kora ajkortol.
Szerepiik ¢és helyiik az egykori és a mai falusi-varosi taplalkozaskultiraban. Magyar Néprajzi
Tarsasag és a Kiskun Mazeum, 2010. majus 26-27. Kiskunfélegyhaza.

2012 Bati: The return of the wood-fired baking oven. SIEF 19th Internatoinal Ethnological
Food Research Conference. Lund, Svédorszag, 2012. aug. 15-18. The Return of Traditional
Food.

2013. Bati: ‘Healthy’ and ‘Unhealthy’ food culture in contemporary Budapest (Hungary).
Varso, Lengyelorszag. 2013. junius 5-9. University of Warsaw, Department of Ethnology and
Cultural Anthropology altal szervezett 3. Annual Health in Transition. Challenges Of 21st
Century: Past, Present And Future Of Medicine And Health Care In Post-Socialist World(s)
2013 Bati: Etelmegvonas: bojt, diéta, evészavar. In: Hajnal Istvan Kor — Tarsadalomtorténeti
Egyesiilet konferenciaja: A test a tarsadalomban. Stimeg, 2013. augusztus 22-24.

2014 Bati: A cooking know-how: virtual and personal transmission of skills (A Hungarian
example) In: SIEF 20th International Ethnological Food Research conference. Food and
Internet. Lodz, Lengyelorszag, 2014.09.02-2014.09.06

2015 Bati: Nemzedékvaltas a konyhaban. Esettanulmany egy gasztro-blogger példajan. In:
Csaladi kapcsolatok szokasrendszere konferencia. ELTE Néprajzi Intézet, Budapest.

2015 Bati: Traditional Food as Symbol of the Past in Modern Hungarian Food Culture. In: The
Social Meaning of Food. Budapest, 2015. junius 16-17. MTA Szociologiai Intézet

2016 Bati: Organic Farm: A Chance for Renewal. (An Example from Noth-Eastern Hungary).
SIEF 21st Ethnological Food Conference. Place of Food Prodoction. Origin, Identity,
Imagination. 2016. aug 31-szept. 2. Heidelberg, Németorszag.

2018 Bati: Egy hagyomanyos munkaskeriilet, pesterzsébeti tarsashazi konyhak. A
munkaskultira €s az ipari t4j atalakuldasa a rendszervaltas utdni Kelet-Kozép-Eurdpaban.
Helyszin: Eger. Id6pont: 2018. szept. 20-21

2018 Bati: A renewal program for school food (Budapest, Hungary). In Patricia Lysaght—
Antonia Matalas: Tradition and nutritional science in the modern food chain. 11-12. A
konferencia cime: SIEF 22nd International Ethnological Food Research Conference. Tradition
and nutritional science in the modern food chain. Helyszin: Kalamata, Gordgorszag. 2018.
szept. 26-29.

2020 Bati: The impact of school meals on food culture and health in Hungary. In: Az Orosz
Orvosantropologiai Tarsasdg online konferencidjan: VIII. cumnosmyma Accouuanuu
MenuimHckux —antpononoros «MEJIUIMHCKAS AHTPOIIOJIOTUSA HA TIOPOTE
TPETBEI'O JECATUIIETUA xxi BEKA: OCHOBHBIE WTOI'M, HOBBIE UJAEU U
[MEPCIIEKTUBBI. Moszkva, 2020. 10. 15-17. online

2021 Juhész — Bati: IlIkonpHOE MUTaHUE BO BpeMs MaHAEMUU: MPOOIEMBbI, BEI30BHI, OTBETHI,
pemenus [Iskolai kozétkeztetés a pandémia idején: problémak, kihivasok, valaszok,
megoldasok] In: IX MEXJIYHAPOJIHbIM MHTEPJIMCLMIIMHAPHBIN HAYYHO-
IMPAKTUYECKHIM CHUMIIO3UYM «MEJIMIIUHCKASL AHTPOIIOJIOTHS TIEPE]]
HOBBIMU BbBI3OBAMU: MUWP, JIIOAW, 3HAHUA W KVJIBTYPbBI B 3JIIOXY
IMAHAEMMU. Moszkva, Oroszorszag, 2021. 10. 17-19. online



2022 Bati: A kozétkeztetésrol néprajzos szemmel. Az NKFIH kutatds kérdései és valaszai. A
gyermek kozétkeztetés tarsadalmi beagyazottsaga. Budapest, HTK, 2022. janius 21-22

2022 Bati: The role of school food in Hungarian food culture. Conference on School Meals.
Western Norway University of Applied Sciences, Food and Meals in Kidergarden and School
Research Group (Norvégia, Bergen, 2022. junius 9-11.),

2022 Bati: How can be school food tasty, healthy, popular, attractive and exemplary? A case
study in Budapest (Hungary). SIEF Food Research Group: Food, People and the City.
Comparative perspecives, MAS Museum, Antwerp, Belgium, 2022. szeptember 22-24.)

2022 Bati: Sustainabilty and public catering. CHARMEU nemzetk6zi mesterképzés mobilitasi
hét, Budapest, OGYEI

2022 Bati: A gyermek kozétkeztetés interdiszciplinaris vizsgalata. Egy budapesti példa. Magyar
Téplalkozastudomanyi Téarsasdg Vandorgyiilése, Szeged, 2022. oktober 20-22.

2022 Bati: Gylimolcsfogyasztds a mai iskolds kort gyermek korében. A menza vizsgélat
tanulsdgai. Magyar Néprajzi Téarsasdg Anyagi Kultira Szakosztily altal rendezett Csoma
Zsigmond emlékiilés

2022 Bati Aniko—Juhasz Katalin: Etelrendszer-elemek az 6rokségmegérzés, 6rokségképzés és
az oOnreprezentacid gyakorlataiban. A BTK NTI keretében fut6 ELKH SA-35/2021
Orokségképzés, kulturalis emlékezet, identitds cimii kutatasi projekt keretében megrendezett
konferencia.

2023 Bati: The Role of Hungarian School Canteens in Food Crisis. In SIEF 16th Congress,
Living Uncertainty, Brno, 2023. 06. 7-11.

2023 Bati: A kozétkeztetés mint lehetséges valasz a kornyezeti kihivasokra. In Hajnak I. Kor.
Kornyezet és tarsadalom. Jaszberény, 2023. 08. 24-26.

Social activities

Membership, ranks

1997- Member of the Hungarian Ethnographical Society

2009- Secretary of the Material Culture Section of Hungarian Ethnographical Society
2011- Member of the Public Body of the Hungarian Academy of Sciences

2015- Secretary of the Hungarian Ethnographical Society

2015- Member of the Hajnal Istvan Society

2018- Member of the SIEF

2022- Member of the Hungarian Society of Nutrition

2023- Member of the Capital City Food Roundtable

2023-Member of the Hungarian Academy of Science Committee for Ethnography



